附件2
部分不合格项目的小知识

一、大肠菌群
大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。造成复用餐饮具大肠菌群不合格的原因，可能是清洗、消毒不彻底，或存放过程中受到污染等。
二、阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）

阴离子合成洗涤剂，是我们日常生活中经常用到的洗洁精、洗衣粉、洗衣液等洗涤剂的主要成分，因其使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点被广泛使用。阴离子合成洗涤剂是消毒餐（饮）具质量评价的重要指标之一，采用化学消毒法的餐（饮）具阴离子合成洗涤剂应不得检出。不合格的原因可能是餐（饮）具消毒单位使用的洗涤剂用量过大或清洗消毒流程控制不当，造成洗涤剂残留在餐（饮）具上。
三、铜绿假单胞菌
铜绿假单胞菌广泛分布于自然界及正常人的皮肤、肠道和呼吸道中，是临床上较常见的条件致病菌之一。
1.铜绿假单胞菌是广泛存在于环境中的条件致病菌，是引起院内感染的重要病原菌；
2.铜绿假单胞菌可引起皮肤感染、呼吸道感染、泌尿道感染、烧伤感染、囊性纤维变性等；
3.铜绿假单胞菌有多种毒力因子：包括菌毛、荚膜多糖、内毒素、外毒素、绿脓菌素、蛋白酶、磷脂酶等。
四、噻虫胺

1、噻虫胺是一种有机化合物，分子式是C6H8ClN5O2S。噻虫胺是新烟碱类中的一种杀虫剂，是一类高效安全、高选择性的新型杀虫剂，其作用与烟碱乙酰胆碱受体类似，具有触杀、胃毒和内吸活性。
2、噻虫胺是一种杀虫剂，主要通过干扰昆虫神经系统来达到杀虫效果。如果人类误食或接触过量的噻虫胺粉末，可能会导致神经系统和消化系统受到刺激，出现恶心、呕吐、腹泻等症状。长期或大量摄入噻虫胺可能导致中毒，严重时可能危及生命。对于儿童、孕妇和有基础疾病的人群，应特别注意避免接触噻虫胺。
